
STELLENAUSSCHREIBUNG

Wir, die EBZ Service GmbH, möchten unseren 
Gästen den Aufenthalt im EBZ so angenehm wie 
möglich gestalten und bieten dafür umfangreiche 
Catering- und Serviceleistungen, die Bewirt-
schaftung eines hausinternen Restaurants, die 
Betreuung der Tagungs- und Seminarräume und 
ein Übernachtungsangebot an. 
 

Das Europäische Bildungszentrum der Wohnungs- 
und Immobilienwirtschaft (EBZ) in Bochum ist eine 
der größten Weiterbildungseinrichtungen im 
Bereich der Immobilienwirtschaft in Deutschland. 

Unter unserem Dach finden Sie das EBZ 
Berufskolleg, die EBZ Akademie, die EBZ Business 
School, die EBZ Service GmbH sowie das 
Forschungsinstitut InWIS. 

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir Sie zum nächstmöglichen Zeitpunkt als 

Aushilfe für die Küche (m/w/d) 

Die Beschreibung der Aufgaben hat Ihr Interesse 
geweckt und Sie finden sich in dem angegebenen Profil 
wieder? 
 
Dann senden Sie uns Ihre aussagekräftige Bewerbung 
unter Angabe Ihrer möglichen Einsatzzeiten 
vorzugsweise per E-Mail bis zum 20.12.2019 an Doreen 
Schulz (Personalleiterin): bewerbung@e-b-z.de 

Für Rückfragen stehen wir Ihnen gerne unter der 
Telefonnummer 0234/9447-625 zur Verfügung. 
 
 
EBZ Service GmbH 
Springorumallee 20, 44795 Bochum 
www.e-b-z.de 
 
 

 

auf 450,- Euro Basis. 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

IHRE AUFGABEN: 

 Mitarbeit in der Speisenproduktion nach Rezepturvorgaben 
 Anrichten und Garnieren von Salaten, Desserts und Zwischenverpflegung  
 Mitarbeit bei der Speisenausgabe  
 Bedienen der Spül- und Reinigungsmaschinen 
 Sortieren des schmutzigen Geschirrs und Bestecks und anschließende Lagerung des gesäuberten 

Geschirrs und Bestecks 
 Reinigungsarbeiten lt. Reinigungsplan und Betriebsablauf in der Küche / Spülküche  
 Einhaltung der Hygiene-, Sicherheits- und Lagerhaltungsvorschriften  

 

SIE ERFÜLLEN FOLGENDE VORAUSSETZUNGEN: 

 Idealerweise abgeschlossene Berufsausbildung als Koch, Beikoch oder in einem vergleichbaren 
Tätigkeitsbereich  

 Praktische Erfahrungen in GV Küchen von Vorteil 
 Gepflegtes Erscheinungsbild 
 Hohes Maß an Zuverlässigkeit und Eigeninitiative  
 Flexibilität und Stressresistenz 
 Freude an der Arbeit im Team  

WIR BIETEN: 

 Ein angenehmes Arbeitsklima in einem motivierten Team 
 Flexible Arbeitszeiten nach Absprache 

 
 


